
食品基礎研修 を開催します

平成31年度食品に関する基礎研修（講義）
中小食品企業の若手社員向け

☞☞☞☞ 今回の今回の今回の今回の研修研修研修研修ののののポイントポイントポイントポイント

若手技術者の方に，食品に関する基礎的な技術や関係する

法令の知識を学ぶ機会を提供し，併せて，研修参加者同士や

センター研究員との人脈づくりの場を設けます。

□ 日 時 ６月６月６月６月２６２６２６２６日（日（日（日（水水水水）））） 10:0010:0010:0010:00～～～～17:0017:0017:0017:00

２７日（木）２７日（木）２７日（木）２７日（木） 9:309:309:309:30～～～～16:0016:0016:0016:00

□ 場 所 広島県立総合技術研究所 食品工業技術センター食品工業技術センター食品工業技術センター食品工業技術センター

（〒732-0816 広島市南区比治山本町12-70）

技術者交流技術者交流技術者交流技術者交流

内 容

食品加工，微生物制御，食品表示関連法令，

工場衛生管理，官能評価，香気・異臭の講義

センター内設備機器見学

商品開発・品質管理に必要な基礎技術講義

講 師

工場衛生管理（民間企業講師），食品表示関連法令（県関

係部局職員），その他（食品工業技術センター職員）

対象者
業務経験１年～５年程度までの若手技術者

（商品開発・品質管理に従事され，これまでに本研修未参加の方。）

受講料 研修 １人 ２，５００円 交流会 １人 ４，０００円程度（口座振込） （当日，現金払）
定 員 ４０人（県内企業優先，先着順）

（原則として先着順としますが，申し込み多数の場合は，なる

べく多くの企業の方に参加いただけるよう，１社１人とさせて

いただく場合もあります。）

また，１日目の研修終了後に交流会を設けます。

ぜひ，御参加ください。

講義講義講義講義

研修参加者からも仕事内容のプレゼンテーショ

ンを行ってもらいます。参加者双方やセンター

研究員との情報交流の場として活用ください。



食品に関する基礎研修（講義） カリキュラム*各科目の内容や時間は予告なく変更される場合があります
6月2６日(水) 6月2７日(木)時間 1111日目日目日目日目 2222日目日目日目日目

センター主要成果や支援事例

の紹介と参加者ﾌﾟﾚｾﾞﾝﾃｰｼｮﾝセンターで開発した技術や商品化支援事例を説明します。その後，グループに分かれて，参加者の皆様に，仕事の概要や，取り組んでいる技術などについて紹介していただきます。

開講式・ｵﾘｴﾝﾃｰｼｮﾝ

食品の微生物制御食品に危害をもたらす微生物について，危険性，検査法，食品中での制御方法を説明します。

13:00

～

14:30

食品工場の衛生管理の基本食品業界における異物混入事例を紹介し，防止のために現場で実施すべきことなどについて説明します。
14:40

～

17:00

休 憩
昼 食

10:20

～

12:00

食品加工学（全般）食品加工の意義，いくつかの食品について具体的な加工方法を説明します。

技術交流会研修参加者同士，研修参加者とセンターの研究員との情報交換・技術交流～センター近隣会場（予定）

時間
9:30

～

10:15

食品の官能評価概論食品のおいしさ等を評価する上で不可欠な官能評価の考え方について，その概要を説明します。
休 憩

10:25

～

11:10

昼 食
13:00

～

14:30

食品表示概論法令（食品表示法，ＪＡＳ法，食品衛生法，健康増進法）に基づく食品表示の基礎について説明します。
14:40

～

15:40

技術支援制度紹介・

センター設備説明センターを御利用いただくための制度紹介とセンター内見学による設備利用機器の説明をします。

休 憩
10:00～10:20

香気・異臭概論臭いに関する基礎的知識と各種の香気分析方法について，概要を説明します。11:20

～

12:00

15:40～16:00

食品加工学（発酵食品）微生物を利用した主な発酵食品（清酒，味噌，醤油等）について説明します。

休 憩
閉講式

参加者ﾌﾟﾚｾﾞﾝﾃｰｼｮﾝについて各社２～３分で，取り組んでいる技術やこれから学んでいきたい技術など，差し障りのない範囲でお話しください。進め方は，研修参加決定通知後にご案内いたします。



なるべく公共交通機関でなるべく公共交通機関でなるべく公共交通機関でなるべく公共交通機関で

お越しください。お越しください。お越しください。お越しください。

公共交通公共交通公共交通公共交通

ＪＲ広島駅から，広島電

鉄５番線（比治山下経由広

島港行）比治山橋下車。徒

歩５分。

自動車自動車自動車自動車

国道２号線から比治山

方面に約500m。敷地内に

駐車場があります。

〒732-0816 広島市南区比治山本町１２－７０

広島県立総合技術研究所 食品工業技術センター

【お問い合わせ先】技術支援部 茂田，水主川

Tel:082-251-7433 Fax:082-251-6087

E-MAIL：skcgijutsu@pref.hiroshima.lg.jp

別紙の申込書に記入の上，５月３１日（金）５月３１日（金）５月３１日（金）５月３１日（金）までに次の宛先に郵

送してください。申し込み締め切り後に参加者を調整し，受講決定

通知書をお送りします（６月１０日頃）。

（頂いた個人情報は，本研修運営上の目的に限って使用します。）

申込方法

交通アクセスのご案内

その他

○ 持参物

筆記用具，認印（科目ごとに出席簿に押印していただきます）

○ 修了証書

所定科目の２／３以上に出席された方に修了証書をお渡しします。

○ クールビズのお願い

省エネ対策としてクールビズに取り組んでいます。軽装での研修

参加をよろしくお願いします。

しげた
食品工業技術センター

○ 今後の研修予定

実習による研修を９月頃に予定しています。詳細は，後日案内させてい

ただきます。

かこがわ


