
 
 
 
 
 
 
 
 
 

広島県では，新型コロナウイルス感染症（以下「感染症」という。）の影響で，学習機会が十分

に確保できなかった若年層の未来チャレンジを応援するため，広島のプロフェッショナルな方々

を紹介する動画配信を開始します。 

 

 

 

本県では，一般的に，マスメディアに触れる機会が少なく，インターネット，特に SNS で情報

収集する人が多いと言われる若い世代に対しても，感染症に関する情報を適切に伝え，行動変容

につなげてもらうため，令和２年４月 28 日に TikTok の県公式アカウントを取得し，感染症に対

する注意喚起などを行ってきた。 

今後は，こうした若い世代に対しても，県の施策について，興味・関心を持ってもらい，楽し

く行動変容につなげてもらうため，より積極的に，効果的な県政コミュニケーションを図ること

としており，今回，そのための第１弾として，TikTokと連携し，若年層の未来チャレンジを応援

する動画配信を企画した。 

 

１ 寄贈式 

令和２年７月 31日（金）  

 

 

広島県で活躍する５人のプロフェッショナルな方々について， 

（エピソード１）  「広島で働くことの楽しさ」 

（エピソード２）  「広島で生きる想いとその魅力」 

（エピソード３）  「若年層へのメッセージ」  

の各３本立てで配信 

※  ７月 31 日（金）には，まずエピソード１を配信し，パート２及び３については，順次配信 

※ ５人目は，広島交響楽団音楽総監督下野竜也氏の動画を作成中 

 

 

別紙のとおり。（作成中の下野氏は除く） 

 
 

第二弾は，ひろしまサンドボックスとのコラボレーションを予定 

今後も，県の様々な事業とも連携し，若年層を含む幅広い世代の方々に，広島県で働きたいと

思っていただけるような動画を配信 

 

（参考）広島県とByteDance株式会社との県政コミュニケーションに係る連携及び協力に関する協定 
①  日  時    令和２年７月31日（金）10：00～ 

②  場  所    北館第一会議室 

③  出席者    ByteDance株式会社  執行役員 公共政策本部長 山口琢也 

広島県経営戦略審議官    松井浩美 

資 料 提 供      
令和２年７月 28 日 

課  名：ﾌﾞﾗﾝﾄﾞ･ｺﾐｭﾆｹｰｼｮﾝ戦略ﾁｰﾑ 
担 当 者：田口 
内  線：2370 
直通電話：082-513-2370 

     ～ 若年層の「夢」と「希望」を応援！～

若年層の未来チャレンジを応援する動画配信企画（第１弾） 

３ 配信内容 

２ 配信開始日 

４ ４人のプロ 

１  経緯等 

５ 今後の予定 



（別紙） 
【広島４人のプロフェッショナル】 

 
① 広島交響楽団チェロ奏者：マーティン・スタンツェライトさん 

 

（広島交響楽団公式 HP より） 

 
② 熊野筆職人：実森将城（さねもり・まさき）さん 

 
（筆の里工房 HP より） 

 
③ 株式会社ガイアックス：中村優（なかむら・ゆう）さん 

 
（株式会社ガイアックス HP より） 

 

④ 福山ニューキャッスルホテル料理長：星本敏男（ほしもと・としお）さん 

 

（福山ニューキャッスルホテル HP より） 

・広島交響楽団首席チェロ奏者 
・1971 年ドイツ生まれ 
・５歳からチェロを始め，1990 年エッセン国立音楽大学に入学。95

年同大学を首席で卒業。 
・1998 年夏より，広島交響楽団の首席チェロ奏者に就任。 
・以後、大阪、仙台、山形等の各地の交響楽団の客演首席奏者 とし

て出演するなど様々な場所で活躍している。 

・1974 年広島県安芸郡熊野町生まれ 
・實森誠実堂で筆づくりを営む。 
・大学卒業後，祖父，父に師事し，職人の道へ 
・実家は代々筆職人であり，筆職人としては４代目 
・平成 25 年伝統工芸士に認定 
・伝統工芸士としては３代目        ・伝統工芸士の中で最年少 

・株式会社ガイアックス ソーシャルメディアマーケティング事業部

エンジニア 
・1997 年広島県広島市生まれ，呉工業高等専門学校専攻科卒業 
・東京にあるガイアックスでのインターン中，上司から地元にいなが

ら働くことを提案された。現在，地元広島在住でリモートワークを

している。 
・普段は自宅やコワーキングスペースで仕事 

・福山ニューキャッスルホテル フレンチレストラン「ロジェ」料理

長 
・1982 年広島県福山市生まれ 
・平成 14 年福山ニューキャッスルホテル入社 
・第 2 回（平成 27 年）ひろしまシェフ・コンクール成績優秀者 
・平成 28 年から平成 29 年にかけて，コンクールの副賞でフランスへ

修行。１年間で４件の星付きレストランで修業 
・帰国後は修行で学んだことを，ホテルの料理にも生かしている。 

https://www.gaiax.co.jp/about/people/yu-nakamura/

