
設 備 利 用 機 器 一 覧 

令和６年２月８日改定 

一 測定機

器，試験機器

及び分析機器 
名  称 主な用途 利用単位 料金(円) 

時間外 

加算料金 
(円/時間) 

０１ ケーキミキサー 菓子類生地の混ねり 一時間 500 300 

０２ オーブン ケーキ，パン生地等の焼成 一時間 500 300 

０３ 加圧殺菌機 微生物の殺菌 一時間 400 200 

０４ 蒸気殺菌機 微生物の殺菌 一時間 1,300 700 

０５ 乾燥殺菌機 容器の殺菌 一時間 400 200 

０６ 糖化装置 糖液の調製 
一回（８時

間以内） 
1,100 0 

０７ 水分活性測定器 
水分活性値による食品の保

存性（賞味期限等）の予測 
一時間 400 200 

０８ 酸素濃度計 包装食品の酸素濃度の測定 一時間 500 300 

０９ 恒温器（保存試験） 
食品の保存試験（中低温度

帯） 

一回（１週

間以内） 
1,000 － 

１０ 
高速液体クロマトグラフ（食品

成分分析） 
食品成分等の分析 

一回（３時

間以内） 
1,700 300 

１１ 
ガスクロマトグラフ（食品成分

分析） 
食品成分等の分析 

一回（７時

間以内） 
2,200 100 

１２ 
ガスクロマトグラフ（オートサ

ンプラ付き） 
食品成分等の分析 

一回（８時

間以内） 
3,900 200 

１３ 
ガスクロマトグラフ（におい嗅

ぎ装置付き） 
香気成分等の分析 

一回（２時

間以内） 
1,100 300 

１４ 実体顕微鏡（写真代込み） 食品中の異物等の形状観察 一時間 700 400 

１５ 光学顕微鏡（写真代込み） 微生物等の形状観察 一時間 600 300 

１６ ガス組成分析装置 
包装食品等のガス組成の測

定 

一回（２時

間以内） 
1,100 300 

１７ Ｂ型粘度計 液状食品の粘度測定 一時間 400 200 

１８ 低温振とう培養装置 微生物の培養 
一回（８時

間以内） 
1,000 0 

１９ 小型ろ過器 清酒のろ過（用途限定） 
一回（４時

間以内） 
1,200 100 

２０ シーマー ビンキャップ締め 
一回（４時

間以内） 
400 0 

２１ コードレス温度計 
加工中の食品等の遠隔温度

測定 

一回（４時

間以内） 
800 100 

２２ 原子吸光分光光度計 
水溶液中に含まれる微量元

素を定量 
一時間 900 500 

２３ 電気マッフル炉 灰分の分析 
一回（１２

時間以内） 
1,500 － 



２４ 紫外可視分光光度計 食品成分等の分析 一時間 600 300 

２５ 密度比重自動分析装置 
液体食品（醤油・酢・酒・液

体調味料等）の比重の測定 
一時間 600 300 

２６ 蒸留装置（ガス式） 
酒類のアルコール濃度測定

の前処理 
一時間 500 300 

２７ 真空凍結乾燥機（小型） 
凍結した食品を高真空下で

乾燥（３Ｌ以下） 

一回（１２

時間以内） 
1,600 － 

２８ レトルト装置 食品の加圧・加熱殺菌 一時間 600 300 

２９ 
粘弾性試験装置（クリープメー

ター） 
食品の物性測定 一時間 600 300 

３０ 真空包装機 食品を脱気包装 一時間 400 200 

３１ ｐＨメーター 食品等のｐＨ測定 一時間 600 300 

３２ 卓上培養装置 微生物の小規模培養 
一回（２日

以内） 
2,800 － 

３３ 炎光光度計 
ナトリウム，カルシウム等の

無機成分の測定 
一時間 400 200 

３４ 動物細胞培養装置 動物細胞の培養 
一回（７時

間以内） 
1,000 0 

３５ 色彩色差計 食品等の色彩の測定 一時間 400 200 

３６ 分取液体クロマトグラフ 食品成分等の分取 
一回（３時

間以内） 
900 100 

３７ 電気泳動装置 食品成分の分離・同定 
一回（３時

間以内） 
1,800 300 

３８ 精米機 玄米の精米 
一回（４時

間以内） 
500 0 

３９ ホモジナイザー 食品等の均一化 一時間 300 100 

４０ 遠心分離機（小型） 成分の分離 一時間 400 200 

４１ 遠心分離機（大型） 成分の分離 一時間 500 300 

４２ 蒸気二重釜 食品等の煮熟 一時間 1,100 600 

４３ パルパーフィニッシャー 果汁とパルプの分離 一時間 400 200 

４４ 熱風乾燥機 中高温での食品等の乾燥 
一回（７時

間以内） 
900 0 

４５ エバポレーター 
液体に含まれる有機溶媒等

の除去 
一時間 500 300 

４６ オイルバス １００℃以上での加熱処理 一時間 400 200 

４７ クリーンベンチ 無菌状態での作業 
一回（４時

間以内） 
500 0 

４８ 恒温水循環装置 低温環境の設定 
一回（４時

間以内） 
700 100 



４９ 超低温フリーザー 食品等の冷凍保存 

一試料（１リ

ットル以内） 

一回（1 か月以

内） 

500 － 

５０ 
フォトダイオードアレイ検出

器付液体クロマトグラフ 
食品成分等の分析 一時間 800 400 

５１ ミクロトーム  顕微鏡測定試料の細断 一時間 500 300 

５２ ビスコグラフ 食品等の物性測定 一時間 600 300 

５３ 薫煙装置 食品の薫製処理 
一回（７時

間以内） 
1,300 100 

５４ キャピラリー電気泳動装置 食品成分等の分析 
一回（３時

間以内） 
2,200 400 

５５ 蒸し器（電気） 食品の調理 一時間 400 200 

５６ 蒸し器（ガスボイラー） 食品の調理 一時間 900 500 

５７ 
冷却冷凍加工機（ブラストチラ

ー／ショックフリーザー） 
加熱食品の冷却・凍結 

一回（４時

間以内） 
800 100 

５８ 低温フリーザー 凍結乾燥の前処理 
一回（４時

間以内） 
400 0 

５９ 電子上皿天びん 試料等の重量測定 
一回（８時

間以内） 
400 0 

６０ デジタル台秤 試料等の重量測定 
一回（８時

間以内） 
300 0 

６１ 
高速液体クロマトグラフ質量

分析装置 
食品成分等の分析 一時間 1,300 700 

６２ 
フーリエ変換赤外分光光度計

（イメージング機能不使用） 
食品異物等の分析 一時間 500 300 

６３ 
フーリエ変換赤外分光光度計

（イメージング機能使用） 
食品異物等の画像化 一時間 1,500 900 

64 

（一

） 
マイクロプレートリーダー 

（吸光度の測定） 
食品の機能性の一斉分析 

一回（１時

間以内） 
400 200 

（二

） 
マイクロプレートリーダー 

（蛍光度の測定） 
食品の機能性の一斉分析 

一回（２時

間以内） 
700 200 

（三

） 
マイクロプレートリーダー 

（抗原抗体反応の測定） 
食品の機能性の一斉分析 

一回（８時

間以内） 
1,900 100 

６５ 小型膜ろ過装置 食品中の成分の分離 一時間 300 100 

６６ 圧力調整式嫌気培養装置 嫌気性微生物の培養 
一回（８時

間以内） 
 500 0 

６７ 塗料塗布試験装置 フィルムへの塗料の塗布 一時間  300 100 

６８ ビーズ式細胞破砕装置 細胞の破砕 一時間  300 100 

６９ 高速振動粉砕機 穀物等の微粉化 一時間  300 100 

７０ 高速カッターミキサー 食品等の混ねり，粉砕 一時間  400 200 

７１ ミートテンダライザー 食肉等の筋切り 一時間  300 100 

７２ 真空定温乾燥機 定温での試料の乾燥 
一回（５時

間以内） 
 800 0 



７３ 冷風乾燥機 低温での試料の乾燥 
一回（７時

間以内） 
 1,500 100 

７４ 条件設定機能付き真空包装機 食品等の脱気包装 一時間  600 300 

７５ 
小型コンベア式過熱水蒸気装

置 
食品の加熱調理 一時間  700 400 

７６ 飽和蒸気調理機 食品の加熱調理 
一回（２時

間以内） 
 1,300 300 

７７ 
スチームコンベクションオー

ブン 
食品の加熱調理 

一回（２時

間以内） 
 500 100 

７８ 超音波診断装置 食品中の異物等の形状観察 一時間 400 200 

７９ Ｅ型粘度計 液状食品の粘度測定 一時間 400 200 

８０ 粒度分布測定装置 粉体等の粒子径の測定 一時間  600 300 

８１ 溶存酸素測定器 溶存酸素量の測定 一時間 300 100 

８２ スタティックミキサー 気体と液体の混合 
一回（３時

間以内） 
500 100 

８３ 迅速アルコール測定システム アルコール度数の測定 一時間 700 400 

８４ 小型真空タンブラー 食品等への高分子の浸透 一時間 300 100 

８５ かくはん装置 粘度が高い溶液の撹拌 一時間 300 100 

８６ 振とう器 微生物の振とう培養等 一時間 300 100 

８７ 真空フライヤー 減圧下でのフライ 一時間 500 300 

８８ 水分計 短時間での水分測定 一時間 400 200 

８９ 
味認識装置 

（測定用センサーを含む。） 
食品の味の数値化 一時間 6,500 3,900 

９０ 
味認識装置 

（測定用センサーを除く。） 
食品の味の数値化 一時間 1,500 900 

９１ デジタルマイクロスコープ 異物，微生物等の観察 一時間 1,200 700 

９２ 露点制御乾燥機 食品の乾燥 
一回（８時

間以内） 
3,000 200 

９３ 減圧装置 食品の減圧処理 一時間 400 200 

９４ マスコロイダー 食品の微粉砕 一時間 500 300 

９５ 洗米機 米の洗浄 一時間 800 400 

９６ 超低温アルミブロック恒温槽 作業中の試料の凍結維持 一時間 300 100 

９７ 火入蛇管（加熱用） 
清酒の火入れ（加熱） 

（用途限定） 
一時間 1,400 800 

９８ 火入蛇管（冷却用） 
清酒の火入れ（冷却） 

（用途限定） 
一時間 1,200 700 

９９ 高圧装置 
試料の高圧処理 

※職員による操作必須 

一回（２４

時間以内） 
1,400 － 



１００ 真空凍結乾燥機(大型) 食品の凍結乾燥 
一回（１２

時間以内） 
8,800 － 

１０１ 全自動糖分析装置 グルコース濃度の測定 一時間 1,200 700 

１０２ 電位差自動滴定装置 
任意のｐH，電位（mV）まで

自動で滴定 
一時間 500 300 

１０３ 穀粒判別機 
うるち玄米・白米，醸造用玄

米の外観品質評価 
一時間 300 100 

１０４ 
生理計測データ収録・解析シス

テム 
筋電位の計測 一時間 400 200 

１０５ 
粉体混合装置（タンブラーラ

ボ） 
粉体の混合 一時間 300 100 

１０６ 
ガスクロマトグラフ質量分析

装置 
揮発性成分の同定 

一回（２時

間以内） 
1,600 400 

１０７ 
ガスクロマトグラフ質量分析

装置 

（多機能オートサンプラ付き） 

揮発性成分の同定 
一回（２時

間以内） 
3,900 1,100 

１０８ 卓上加熱かくはん機 かくはん加熱調理 一時間 500 300 

１０９ 減圧低温加熱調理機 減圧低温加熱調理 
一回（２時

間以内） 
400 100 

１１０ 恒温水槽 小規模の低温殺菌試験等 一時間 400 200 

 

二 実費を基準

として知事が定

めるもの 
名  称 主な用途 利用単位 料金(円) 

時間外 

加算料金 
(円/時間) 

０1 

（一

） 

清酒酵母製造設備（培養） 

（4 月～9 月） 
清酒酵母製造（培養） 

一回（24

時間以内） 
900 － 

（二

） 

清酒酵母製造設備（培養） 

（10 月～3月） 
清酒酵母製造（培養） 

一回（24

時間以内） 
2,700 － 

０２ 

（一

） 

みそ又はしょう油酵母製造

（種培養） 

みそ又はしょう油酵母製

造（種培養） 

一回（３日

以内） 
4,600 － 

（二

） 

みそ又はしょう油酵母製造

（本培養） 

みそ又はしょう油酵母製

造（本培養） 

一回（３日

以内） 
17,600 － 

共        通 利用単位 料金(円) 
時間外 

加算料金 
(円/時間) 

設備利用において職員が行う機器操作 一時間 3,900 － 

設備利用において職員が行う機器操作（30 分に満たない場合） 一回 1,900 － 

前処理及び試料調製 一時間 3,900 － 

前処理及び試料調製（30 分に満たない場合） 一回 1,900 － 

 
備考 

１ １時間未満の端数時間は，１時間とする。 
 
２ 使用時間は，９時から１７時までとし，この時間以外の時間に使用する場合は，その

使用する時間１時間までごとに，１時間の使用料の額に換算した額に５分の３を乗じて



得た額を加算するものとする。この場合において，乗じて得た額に百円未満の端数があ

るときは，その端数金額を切り捨てるものとする。なお，使用時間以外の時間に使用す

る場合であっても，単位を１回とするもののうち，設定時間が８時間を越えるものにつ

いては，この限りでない。 
 
３ 設備利用において職員による機器操作を必要とする場合は，使用料のほか手数料を別

に徴収するものとする。 
 
４ 使用料を納付すべき者が広島県，鳥取県，島根県，岡山県又は山口県内に住所又は事

務所若しくは事業所を有する者以外の者である場合の使用料の額は，この表に定める額

の２倍に相当する額とする 


