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広島県広島市出身の釣り・ほこつき漁師。料理人の経歴から、料理によって締め方を変えた方
が良いことを知っており、店からのオーダーや料理によって処置を変えている。

漁師歴42年。江田島市の定置網・刺し網漁師。お客さんの「おいしい」をやりがいに、血抜きや
神経締め、締めた後は氷水の中で冷やすなど、取り扱いに強いこだわりを持つ。

神田川俊郎氏のもとで修業。「料理は素材の質で決まる」を信条に、食材の魅力を最大限に
引き出す技を追求する。その日の献立は、その日仕入れた食材のみを使用している。
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