
　臨時出店で提供する場合、食中毒等健康被害発生のリスクが高いと考えられる品目例

	分類
	品　目　例
	理　由

	米飯類
	おむすび、
巻き寿司、にぎり寿司、ちらし寿司、
いなり寿司

卵とじ丼

弁当
	加熱後の成形行為がある。

生ものの提供が含まれる。

加熱不足による食中毒の蓋然性が高い。

調理工程が複雑である。

	生もの
	刺身、生牡蠣（加熱調理品は除く。）
	生ものの提供

	めん類
	冷やし中華、冷やしうどん、ざるそば、冷麺、そうめん
	加熱調理後、冷却等の工程がある。

冷却に多量の水を使用する。

	菓子類
	きなこ餅、あん餅、おはぎ、
クレープ（生クリームをサンドするもの）
	加熱調理後の加工工程がある。

生クリームの使用がある。

	調理パン
	サンドウィッチ、ハンバーガー類（パンに、熱調理した食肉ミンチ等をはさんだもの）
	調理工程が複雑である。

	その他
	生卵を使用するミルクセーキ、自家調整したカスタードクリームを使用したもの、
粉末ミックスを使用するソフトクリームパフェ
フレッシュジュース、スムージー（生の果実、野菜等使用）
浅漬け（冷やしきゅうり等）
	加熱調理工程がない。

加熱不足による食中毒の蓋然性が高い。
調理工程が複雑である。


