
省スペースで処理効率の高い新たな「レトルト殺菌装置」

製品名「レトリューション」

・省スペースでありながら、最大200個/回の

殺菌処理が可能です。

・油ジャケットによる加熱で高いエネルギー

効率を有しています。

ギカジ制度を活用し、コードレス温度計を用いて現

地で様々な商品の中心温度やレトルト装置内の温度

測定を行いました。また、食品の殺菌に係る技術指

導を行いました。

利用者の課題

省スペースで高い処理能力を持つ新規レトルト装置

を開発するにあたり、装置の殺菌効果やレトルト装

置内の温度分布をデータ化し、装置の構造設計をす

る必要がありました。

検証した殺菌データを製品の広報に利用するととも

に、各種処理条件におけるレトルト装置内の温度変

化を測定することで、装置の構造改善に活用しまし

た。

【 事 業 者 名 】

【 活 用 し た 制 度 】

【利用したセンター】

レトリューション株式会社

ギ、指

食品工業技術センター

支援の内容

支援の成果

ギ：技術的課題解決支援事業（ギカジ） 受：受託研究 共：共同研究 知：知的財産（特許、ノウハウ等）の活用
設：設備利用 依：依頼試験 指：技術指導 人：人材育成支援制度 行：行政支援事業
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