
広島県産100％の牡蠣を無添加濃縮カキ調味料「広島オイスター」

【 事 業 者 名 】

【 活 用 し た 制 度 】

【利用したセンター】

楠原壜罐詰工業株式会社

ギ、設

食品工業技術センター

無添加濃縮カキ調味料「広島オイスター」

利用者の課題

業務用商品としてカキエキスを製造していますが、

一般消費者向けの製品を製造したことはありません

でした。政之助商店ブランドとして、一般消費者向

けの無添加濃縮カキ調味料を製造するため、微生物

制御方法の検討と、他製品との違いの明確化をする

必要がありました。

支援の内容

支援の成果

ギカジにより、新商品の微生物的な安全性を確認し

ました。さらに、無添加濃縮カキ調味料の味を味認

識装置により数値化し、他社製品との違いを明らか

にしました。

味を客観的データとして示すことができました。常

温で25ヵ月保存できる無添加濃縮カキ調味料「広島

オイスター」が商品化されました。

ギ：技術的課題解決支援事業（ギカジ） 受：受託研究 共：共同研究 知：知的財産（特許、ノウハウ等）の活用
設：設備利用 依：依頼試験 指：技術指導 人：人材育成支援制度 行：行政支援事業
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