
「りらく® 」やわらか惣菜

共同研究を活用し、凍結含浸法を使ったやわらかい

タケノコを開発しました。また、レトルト加熱時に

型崩れを防止する技術も開発し、特許を共同出願し、

権利化しました。

利用者の課題

超高齢社会の食に対応する「やわらか惣菜」を商品

化するにあたり、レトルト加熱してもやわらかくな

りにくいタケノコの加工が課題でした。

酵素を浸みこませて分解することで、見た目はそのま

まに、歯茎で潰せるやわらかさを実現しました。レト

ルトタイプで常温で流通できます。

「筍とふきの煮物」が、「りらく® やわらか惣菜」に

加わり、商品のバリエーションが増えました。

【 事 業 者 名 】

【 活 用 し た 制 度 】

【利用したセンター】

三島食品株式会社

共、知

食品工業技術センター

支援の内容

支援の成果

筍とふきの煮物

ギ：技術的課題解決支援事業（ギカジ） 受：受託研究 共：共同研究 知：知的財産（特許、ノウハウ等）の活用
設：設備利用 依：依頼試験 指：技術指導 人：人材育成支援制度 行：行政支援事業


	スライド 11

