
見た目も美味しいやわらか素材 New素材deソフト

New素材deソフト（ノルウェーさば）

凍結含浸法を活用して、食材の見た目、味、香りは

そのままに、ユニバーサルデザインフード「歯ぐき

でつぶせる」硬さのやわらか切り身の開発を支援し

ました。

利用者の課題

見た目がよくて食べやすく、病院や介護施設の厨房

で調理できる業務用やわらか素材を開発するために

は、魚介類向けの新たな軟化技術を開発する必要が

ありました。

New素材deソフトとして、ノルウェーさば、ホキ、

さわらなど６種が商品化されました。繊維感がない

ためしっとり食べやすく、介護老人保健施設等でき

ざみ食に代わって導入されています。
【 事 業 者 名 】

【 活 用 し た 制 度 】

【利用したセンター】

マルハニチロ株式会社

知、人

食品工業技術センター

支援の内容

支援の成果
New素材deソフト - 介護食のメディケア食品 - マルハニチロ
(maruha-nichiro.co.jp)

ギ：技術的課題解決支援事業（ギカジ） 受：受託研究 共：共同研究 知：知的財産（特許、ノウハウ等）の活用
設：設備利用 依：依頼試験 指：技術指導 人：人材育成支援制度 行：行政支援事業
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