
アルベドコンフィチュール「白檸檬」

瀬戸田レモン「白檸檬」
アルベドコンフィチュール

広島県の特許技術を活用し、食感改良と苦味調整の

技術支援を行いました。

利用者の課題

せとだエコレモン×紅茶をコンセプトとした新商品

開発において、せとだレモンの品質の良さを前面に

出すためには皮の食感と苦味を改善する技術開発が

必要になりました。

穏やかな甘みとほろ苦さで、ツブツブ食感を楽しめ

る新感覚の食べるレモンティーが完成しました。令

和５年に商品化されました。
【 事 業 者 名 】

【 活 用 し た 制 度 】

【利用したセンター】

クラフトワン、島ごころ

知、共

食品工業技術センター

支援の内容

支援の成果

ギ：技術的課題解決支援事業（ギカジ） 受：受託研究 共：共同研究 知：知的財産（特許、ノウハウ等）の活用
設：設備利用 依：依頼試験 指：技術指導 人：人材育成支援制度 行：行政支援事業
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